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Hotel Tulip Inn Zyrardéw to nowoczesny obiekt
ktory posiada zaplecze bankietowe na uroczystosci
nawet dla 200 oséb. W Hotelu znajduje sie: - 66
pokoi o standardzie 3*, w tym apartament z
jaccuzzi - Restauracja Farbiarnia posiada
5 wielofunkcyjnych sal o powierzchni od 27 m?2
do 217 m?, ktére moga stanowic sale bankietowa
mieszczacg ok 200-250 Gosci. Przestrzen
znakomicie sprawdza sie na duze bankiety ale
rowniez na mniejsze kameralne spotkania.




RESTAURACIJA FARBIARNIA

SALE BANKIETOWE

Do Panstwa dyspozycji oddajemy 3 sale bankietowe na przyjecia do 150 oséb oraz 2 sale
dla 15 oséb badz sala potaczona z atresola, na ktorej mozna zorganizowac przyjecia dla

250 o0sob .

Oferta obowiazuje dla grup powyzej 35 osob*

*ponizej 35 oséb doptata do wynajmu sali: 1300zt. Istnieje mozliwos¢ organizacji dwoch
mniejszych przyje¢ wspolnie na jednej sali z zachowaniem oodrebnego menu, obstugi
i bufetéw (sala bez doptaty za wynajem

W RAMACH PAKIETU ZAPEWNIAMY :

- Dekoracje stotéw: zastawa, obrusy, podtalerze, serwetki
bankietowe, swiece i Swieczniki, pokrowce na krzesta, dekoracje

kwiatowe

- Wybrana sala na wytacznosc¢ do 6h (przedtuzenie wynajmu Sali -
800zt/h)
- Opieka koordynatora imprezy

- Obstuga kelnerska dostosowana do liczby Gosci

- Szatnia | parking dla Gosci

- Upominek- niespodzianka dla Gosci (dotyczy uroczystosci Komunii
I Chrzcin)




PAKIET 1 PAKIET 2 PAKIET 3
215PLN 255PLN 295PLN
ZUPA 1 ZUPA 1 ZUPA 2 DO WYBORU
1 SERWOWANE LUB
DWA NA
1 fﬁ:\g\?\/\gﬂf 1 SERWOWANE LUB POLMISKACH W
DANIE POLMISKACH W DWA NA PROPORCJACH
GLOWNE PROPORCJACH POLMISKACH W 50/50
50/50 PROPORCJACH 50/50
DRUGIE DANIE
JEDNOGARNKOWE
BUFET 4 PRZYSTAWKI e 6 PRZYSTAWEK 8 PRZYSTAWEK
SIMNYCH 2 SALATKI e ZSALATKI 4 SALATKI
BRZYSTAWEK DODATKI, e DODATKI, DODATKI,
MARYNATY MARYNATY MARYNATY
3 RODZAJE e 4 RODZAIJE ,
BUFET CIAST | CIASTA CIASTA i&g? AZAJ oW
DESEROW KROJONE e KROJONE
OWOCE OWOCE KROJONE OWOCE
KAWA, KAWA, HERBATA,
HERBATA, « KAWA, HERBATA, WODA, KOMPOT,
NAPL?dlET‘UBEZ WODA, WODA, KOMPOT, SOKI
KOMPOT, SOKI SOKI NAPOJE
GAZOWANE
DESER
DODATKOWY
DESER SERWOWANY LUB

TORT




WYBIERZ DANIA:!

PAKIET | . Cena 215 PLN/os.

PRZYSTAWKI (zimne w bufecie)

e Wybodr pieczonych mies (karkdwka, schab, boczek)

ZUPA SERWOWANA (1 do wyboru)

DLA DZIECI
« Nuggetsy z kurczaka, frytki, suréwka z marchewki

Sledzie na 3 sposoby (w musztardzie dijon, w oleju z cebulka, w $mietanie z jabtkiem)
Pomidory z mozarellg i sosem

Nozki wieprzowe w galarecie

Satatka grecka z serem feta, oliwkami i oregano

Satatka cezar z parmezanem i grzankami

Dodatki i marynaty oliwki marynowane, korniszony, marynowane grzyby lesne, chrzan,
¢wikta, musztarda

Swiezo wypiekane chleby i butki

Roso6t z makaronem

Zurek z biata kietbasa i jajkiem

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
Krem pomidorowy z grzankami

DANIA GLOWNE ZUPA SERWOWANA (1 do wyboru)

Ros6t z makaronem

Zurek z biatg kietbasa i jajkiem

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
Krem pomidorowy z grzankami

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA POLMISKACH
(2 dania do wyboru w proporcji 50/50) -

Grillowana piers kurczaka, puree ziemniaczane, grillowane warzywa, sos tymiankowy -

Wolno pieczona karkéwka,sos pieczeniowy, kluski slaskie, fasolka szparagowa

Pieczona topatka wieprzowa, sos grzybowy, kopytka, zasmazane buraki

Duszone zeberka wieprzowe w piwie, pieczone ziemniaki, pieczone warzywa
korzeniowe, sos pieczeniowy

Rumsztyk wieprzowy z duszong cebula, gotowane ziemniaki, gotowany mix warzyw
Smazony karmazyn, pieczone ziemniaki, fasolka szparagowa

Pieczony filet z miruny, frytki, glazurowana marchew miodem

LUB SERWOWANE INDYWIDUALNE (1 do wyboru)

Noga kaczki confit, karmelizowana gruszka, puree ziemniaczane, zurawina
Poledwiczka wieprzowa, puree ziemniaczane, gotowane warzywa, Sos rozmarynowy
Pieczony filet fososia, puree z dyni, smazone grzyby shimeji, salsa z awokado
Gnocchi z palonym mastem, parmezan, orzechy, rukola

BUFET SLODKI

Sernik z biatej czekolady na kakaowym spodzie
Tradycyjna szarlotka z cynamonem

Ciasto marchewkowe -

Krojone owoce

NAPOJE: Soki, kompot owocowy, woda, kawa, herbata



WYBIERZ DANIA:!

PAKIET |1 . Cena 255 PLN/os.

PRZYSTAWKI (zimne w bufecie)

« Wybor pieczonych mies (karkowka, schab, boczek)

DLA DZIECI (1 do wyboru)

ZUPA SERWOWANA (1 do wyboru)

Sledzie na 3 sposoby (w musztardzie dijon, w oleju z cebulka, w $mietanie z jabtkiem)
Pomidory z mozarellg i sosem

Nozki wieprzowe w galarecie

Tortilla z kurczakiem i warzywami

Pasztet z dziczyzny podany z zurawing

Satatka grecka z serem feta, oliwkami i oregano

Satatka cezar z parmezanem i grzankami

Wtoska z szynka parmenska, mozzarellg, suszonymi pomidorami i rukola

Dodatki i marynaty oliwki marynowane, korniszony, marynowane grzyby lesne, chrzan,
¢wikta, musztarda

Swiezo wypiekane chleby i butki

Nuggetsy z kurczaka, frytki, suréwka z marchewki
Nalesniki z serem i owocam

Roso6t z makaronem

Zurek z biatg kietbasa i jajkiem

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
Krem pomidorowy z grzankami

DANIE GEOWNE SERWOWANE NA POLMISKACH
(2 do wyboru w proporcji 50/50)

Grillowana piers kurczaka, puree ziemniaczane, grillowane warzywa, sos tymiankowy
Wolno pieczona karkowka, sos pieczeniowy, kluski slaskie, fasolka szparagowa

Pieczona topatka wieprzowa, sos grzybowy, kopytka, zasmazane buraki

Duszone zeberka wieprzowe w piwie, pieczone ziemniaki, pieczone warzywa korzeniowe,
SOs pieczeniowy

Rumsztyk wieprzowy z duszong cebula, gotowane ziemniaki, gotowany mix warzyw
Smazony karmazyn, pieczone ziemniaki, fasolka szparagowa

Pieczony filet z miruny, frytki, glazurowana marchew miodem

LUB SERWOWANE INDYWIDUALNE (1 do wyboru)

Noga kaczki confit, karmelizowana gruszka, puree ziemniaczane, zurawina
Poledwiczka wieprzowa, puree ziemniaczane, gotowane warzywa, sOs rozmarynowy
Pieczony filet tososia, puree z dyni, smazone grzyby shimeji, salsa z awokado
Gnocchi z palonym mastem, parmezan, orzechy, rukola (1 do wyboru)

BUFET StODKI

Sernik z biatej czekolady na kakaowym spodzie
Tradycyjna szarlotka z cynamonem

Ciasto marchewkowe

Krojone owoce

NAPOJE: Soki, kompot owocowy, woda, kawa, herbata



WYBIERZ DANIA:!

PAKIET Il . Cena 295 PLN/os.

PRZYSTAWKI (zimne w bufecie)

Wybdr pieczonych mies (karkdwka, schab, boczek)

- Sledzie na 3 sposoby (w musztardzie dijon, w oleju z cebulka, w émietanie z jabtkiem)
- Pomidory z mozarellg i sosem

- Nozki wieprzowe w galarecie

- Tortilla z kurczakiem i warzywami

- Pasztet z dziczyzny podany z zurawing

- Plastry marynowanego tososia z sosem chrzanowym

- Talerz serow twardych i plesniowych

- Satatka grecka z serem feta, oliwkami i oregano

- Satatka cezar z parmezanem i grzankami

- Wtoska z szynka parmenska, mozzarella, suszonymi pomidorami i rukola

- Ziemniaczana z kietbasa, koprem, musztarda i czerwona cebula

- Dodatki i marynaty: oliwki marynowane, korniszony, marynowane grzyby lesne, chrzan,
¢wikta, musztarda

- Swiezo wypiekane chleby i butki

DLA DZIECI (1 do wyboru)
* Nuggetsy z kurczaka, frytki, suréwka z marchewki
e Nalesniki z serem i owocami

BUFET StODKI

e Sernik z biatej czekolady na kakaowym spodzie
e Tradycyjna szarlotka z cynamonem

o Ciasto marchewkowe

e Amerykanskie czekoladowe brownie

e Wioskie tiramisu nasagczone kawa i likierem amaretto - Krojone owoce

DANIA GLOWNE ZUPA SERWOWANA (2 do wyboru 50/50)
e R0s6t z makaronem
o Zurek z biatg kietbasa i jajkiem
e Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
e Krem pomidorowy z grzankami

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA POLMISKACH (2 do wyboru w proporcji 50/50)
e Grillowana piers$ kurczaka, puree ziemniaczane, grillowane warzywa, sos tymiankowy
e Wolno pieczona karkdowka, sos pieczeniowy, kluski slaskie, fasolka szparagowa
o Pieczona topatka wieprzowa, sos grzybowy, kopytka, zasmazane buraki
e Duszone zeberka wieprzowe w piwie, pieczone ziemniaki, pieczone warzywa
korzeniowe, sos pieczeniowy
e Rumsztyk wieprzowy z duszonga cebula, gotowane ziemniaki, gotowany mix warzyw
Smazony karmazyn, pieczone ziemniaki, fasolka szparagowa
e Pieczony filet z miruny, frytki, glazurowana marchew miodem

LUB SERWOWANE INDYWIDUALNE (1 do wyboru)
 Noga kaczki confit, karmelizowana gruszka, puree ziemniaczane, zurawina
o Poledwiczka wieprzowa, puree ziemniaczane, gotowane warzywa, SOs rozmarynowy
o Pieczony filet tososia, puree z dyni, smazone grzyby shimeji, salsa z awokado
e Gnocchi z palonym mastem, parmezan, orzechy, rukola



PAKIET Il

Il DANIE JEDNOGARNKOWE (1 do wyboru)

- Gulasz wegierski z wieprzowing, warzywami i ostra papryka

- Solianka z wedzonka, ogorkiem kiszonym i kwasng smietang

- Wotowina po burgundzku z czerwonym winem i rozmarynem
- Beef stroganoff z musztarda dijon i pieczarkami

- Pierogi z miesem polane okrasa ze smazonego boczku i cebuli
- Smazone pierogi ruskie ze smazong cebula

- Pierogi z twarogiem i borowikami podane z kwasnag Smietang
- Pierogi z kapusta i grzybami lub pierogi na pétmiskach

DESER SERWOWANY

- Tort

- Lody semifredo z sosem i owocami

- Beza z kremem mascarpone, sosem i owocami

- Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i owocami

NAPOJE

* Soki, kompot owocowy, woda, kawa, herbata, Napoje gazowane




TORT:

Witasny - optata serwisowa 20zt/os.

Tradycyjny-z naszej cukierni (smaki do wyboru) - 30zt/os.

DODATKOWO PLATNE:

e Wodka (Luksusowa, Absolut, Finlandia - 80z4/0,5I
e Wino biate/czerwone — 60z4/0,75I

e Alkohol wtasny- optata korkowa - 40zt/os. dorosta

o Przekaski zimne w stole - doptata 20zt/os.

e« Napoje gazowane (dot. pakietu 1i 2) - 20zt/os.

e Pierogi serwowane (6szt/os) na potmiskach - 30zt/os.

o Grill w ogrodzie - cena ustalana indywidualnie

e Barszcz czerwony z uszkami - 23zt/os -

e Dekoracje scianki, balony, girlanda z napisem - wycena indywidualna
e Wynajem rzutnika oraz ekranu — 300zt

¢ Nagtosnienie (kolumna i muzyka od hotelu) — 300 zt

e Noclegi ze $niadaniem dla Gosci - cena 339zt/pokéj 2-o0s




DODATKOWE USt UG

USLtUGI DODATKOWE

OFERTA GRILLOWA
WYCENA INDYWIDUALNA

ANIMACIJE DLA DZIECI
WYCENA INDYWIDUALNA

TATAR WOLOWY (100G/OS) NA
POLMISKACH - 35Zt/0S.

BUFET SUSHI - 40Zt/0S,
6-7SZT/0OS

« FONTANNA CZEKOLADOWA Z DODATKAMI
DLA 30-50 0SOB
(OFERTA DLA 30 OS.- 600 Zt/3H;
DLA 50 OS. - 1000 Zt/3H)
OBEJMUJE OWOCE SEZONOWE, PIANKI,
MINI CIASTECZKA)

WARSZTATY KULINARNE
PODCZAS PRZYJECIA | INNE
ATRAKCIE




REZERWACIE

BANKIETY@INSTALEKSHOTELE.PL

SALES@TULIPINNZYRARDOW.COM

+48 575 529 999

EVENTY@INSTALEKSHOTELE.PL

+48 729 054 444


mailto:bankiety@instalekshotele.pl
mailto:sales@tulipinnzyrardow.com
mailto:eventy@instalekshotele.pl
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